Oredanskd koslofkia

Ochutnévka vin Horné Oresany
STATUT VYSTAVY
Oresanska kostofka Oredanska kostofka

Organizdtori vystavy sa snazia o zachovanie dedicstva v pestovani hrozna, vyrobe vina a kultury jeho
konzumovania. Nasim usilim je zhodnotenie a porovnanie vin so susednymi regionmi, poskytnut milovnikom
vina potesenie z ¢ireho vzhladu, nddhernej farby, omamnej véne a neopakovatelnej chuti krdalovského
ndpoja, v ktorom sa ukryva um a prdca vinohradnika i vindra, sila sinka i Zi¢livost zeme a v neposlednom
rade vymena skusenosti medzi odbornou a laickou verejnostou.

Organizator

S2Z Zakladna organizacia v Hornych OreSanoch (vinari@horneoresany.sk), Obecny Grad Horné Oresany

Dodanie sutainych vzoriek

Do sutaze mozno zaslat vSetky hroznové vina vyrobené v stlade s platnym zakonom ¢.313/2009. Prehliadka je
otvorenou sutazou vyrobcov domacich i zahraniénych vin. Z kazdej prihlasenej vzorky je potrebné dodat 3 ks flia$ s
objemom 0,75 | alebo 4 ks flias s objemom 0,5 |, ktoré musia byt oznacené: nazvom odrody, ro¢nikom, privlastkom
(ak je dany), zvyskovym cukrom, menom a adresou vystavovatela. Vystavovatel za piatu a kazdu dalSiu vzorku zaplati
poplatok 2 €.

Novdk Marko - 0905 307 263 | Korytdr Marek - 0911 282 858 | Nddasky Dusan - 0907 780 038

Prihlaska a terminy

Prihlasku najdete na: www.horneoresany.sk/vinari

Na prihlaske Ziadame vypisat vSetky uvedené zakladné Gdaje o vine.

Vzorky je potrebné dorucit do terminu uvedenom v aktudlnej pozvanke.
Hodnotenie

Clenovia degustagnych komisii si popredni vinarski odbornici. Komisie pozostavaji z neparneho poctu élenov. Kazdy
¢len komisie hodnoti anonymne a samostatne.

Vysledné bodové hodnotenie je priemerna hodnota po elimindcii krajnych hodn6t. Do sutaze o Sampidna v
jednotlivych kategdriach postupia najvyssie hodnotené vina z kazdej komisie.

O Sampidnoch sutaze rozhodne komisia zloZzena z predsedov hodnotiacich komisii.
Pre udelenie medaili platia nasledovné bodové hodnoty:

80 - 83,99 Bronzova medaila
84 - 87,99 Strieborna medaila
88-91,99 Zlata medaila

92 -100,00 Velka zlata medaila

V sulade s odporucanim O.1.V. bude udelenych max. 30 % medaili.
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Ocenenie vin

Na zaklade dosiahnutych vysledkov budu priznané vinam nasledovné ocenenia:

i.  Sampidn bielych suchych vin
ii.  Sampidn bielych ostatnych vin
ii.  Sampién ruzovych vin
iv.  Sampién €ervenych vin
V. Najlepsie oresanské biele
vi. NajlepSie oreSanské Cervené - cena starostu
vii. Najlepsia kolekcia

Samolepky pre ocenené vina

Samolepky s motivom vystavy - OreSanskd koStofka a s oznacenim Sampion, velka zlata, zlatd a striebornd medaila su
ochrannou znamkou organizatorov vystavy. Usporiadatelia si vyhradzuju pravo na tlac a distriblciu samolepiek s
oznacenim loga vystavy pre ocenené vina.

Organizatori sutaze si vyhradzuju pravo na dodanie 6 ks flia$ z najvyssie hodnotenych vin pre potreby prezentacie
verejnej ochutnavky.

Vitaz odrody je najvy3sie bodovo ohodnotené vino z kazdej odrody, pricom podet prihlasenych vzoriek z dane;j
odrody musi byt min. 8.

Diplom obdrzia vSetky vina hodnotené ako zlaté a strieborné. Kazdy vystavovatel' ma narok na kataldg, ktory dostane
pri vstupe. Vystavovatelia z Hornych Oresian, ktori poskytnu 2 a viac vzoriek vin, obdrzia pri ich odovzdavani volnu
vstupenku na OreSansku koStofku.

Slavnostné odovzdavanie cien vitazom bude cca 0 17.00 hod. na verejnej degustacii
- Oresanska kostofka v kultirnom dome.

e Mail: vinari@horneoresany.sk

e Facebook: SZZ Horné OreSany - klub vinarov

o Nazov: SZZ Zakladna organizacia 16-66 Horné OreSany
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